VIII EDIZIONE
28 e 29 Febbraio 2016 - VENEZIA

’ \XENA Scuola Grande San Giovanni Evangelista

Al Congresso di Alta Cucina "Gusto in Scena", sul tema

“La Cucina del Senza®”
...senza sale ...senza grassi ...dessert senza zucchero aggiunto
vista attraverso le cotture a bassa temperatura
il vino
Il Cavaliere Bianco Pinot IGT Veneto 2013 bio
TERRE MUSA

e stato abbinato da Marcello Coronini al piatto presentato
dallo Chef Maurizio Serva del Ristorante La Trota

persico reale ripieno di spinaci marinati nell’ananas, cuscus ai gamberi di
torrente e clorofilla di biete con cannolo di rape e ananas arrostito

Marcello Coronini
Venezia, 07 marzo 2015 WWZO@Q@ &MW‘W




